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COFRFC & COFFCEE

Caf¢ colombiano tueste 100% natural
procedente’de finca artesanal procedente de finca artesanal
Leches (semi sintlactosa, Sejay almendras ) Leches (enteray semi sin lactosa)
: I¢ cinfusiones dehierbasnaturales . Aguas
Fuentes de agua mineral - agua atomatizadas |,
con hierbabuenay limon 5.

Café colombiano.tueste 100% natural

PRECIO: 5,5C - fva

(duracion de 45 minutos)’




COFFCEC T § COFFEC |

Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de finca

 Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de finca artesanal
artesanal [Leches (semi sin lactosa, sojay almendras)
o Leches (semi sin lactosa, sojay almendras) T¢ e infusiones de hicrbas naturales
. T¢ e infusiones de hierbas naturales Zumo de naranja natural
o Zumo de naranja natural Zumo de manzana natural
. Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas con [Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas con hierbabuen;

. Ny [imon
hierbabuena y limén YO
Croissant de mantequilla
Napolitanas de chocolate
Napolitanas de crema
Bizcocho casero de limon

Napolitana de chocolate
Napolitana de crema
Croissant de mantequilla
2 mini sandwiches a elegir de la casa 2 Mini sandwich de la casa a elegir
Mini Cookies de chocolate chips Mini cookies de chocolate chips
Fruta fresca cortada Fruta fresca cortada

Vasito de yogurt griego con granola

PRECIQ:16,5€ + IVA PRECIO: 18,5 € + IVA
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COFFCEC I

Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de finca

-
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COFFEC IV 4

Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de finca

artesanal artesanal
- Leches (semi sinlactosa,sojayalmendras) Leches(entera, semisinlactosayalmendras) A
. T¢ ¢ infusionesdehierbasnaturales . Téeinfusiones dehierbasnaturales
. Zumo denaranjanaturales - Zumo de naranja natural
« Fuentes de agua mineral y aguaaromatizadasconhierbabucnay . 7Zumo de manzana natural
limon - Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas con

hicrbabuena vy limén
. Croissant de mantequilla
. Napolitana de chocolate Croissant de mantequilla
. Napolitana de crema Napolitanas de chocolate
. Bizcocho casero de limon Napolitanas de crema
. 2 mini sandwiches a elegir Mini cookies de chocolate chips
« Tansencillo pero tan divino de jamoén, tomate y aove tostado Bizcocho esponjoso de liméon
. Mini cookies de chocolate chips 2 Mini sandwiches a elegir de la casa
. Macedonia natural Tortilla de patata
. Yogurt griego con frutos rojos y granola Tan sencillo pero tan divino de salmon ahumado y pesto
. chewy brownie de nueces Seleccion de frutas tropicales,

Yogurt griego con frutas del bosque y granola
: PRECIQ: 20,5€ + IVA PRECIQ: 22,5€ + IVA fri
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Dc Fresh licuados al momento, por un precio de

0€ +IVA por persona. ] Hc ‘]]] yG . o pepmo I’")

2. RedDetox-Frutosrojos, r‘emolaCWaranja

Mange.b.o.as]; Zanglorla ,nNaranjaymanzana.
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Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de
finca artesanal
Leches (semi sin lactosa, sojay almendras)
T¢ e infusiones de hierbas naturales
Zumo de naranja natural
Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas

Croissant de mantequilla

Napoli s de chocolate
rema

Varicdad de panes artesanales

Fresh quinoa
Wrap de pechuga de pollo braseada, -
Mini Sandwiches variados, jamon ibérico v Surtidos de
pates

e Canapcs de tortilla con alioli de yogurt
Tostas de sobrasada con huevos de codorniz
..-Bcg’le }:-e‘ﬂeno de erema de salmon al eneldo

__,.-*‘ Pmcheta de frutas frescas
__Nu’éstro chewy brownie eon nueces

- PRECIO: 3H€ + IVA
“h—:’_ —
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Caf¢ colombiano tueste 100% natural procedente de

finca artesanal
Leches (entermmi-sm lactosa y almendras)

Té e infusiones de hierbas naturales

Zumo de naranja natural
Fuentes de agua mineral y agua aromatizadas
Croissant de mantequilla - .'
Napolitanas de chocolate '
Napolitanas de créma
Variedad de panes artesarﬁl'es
Ensalada de canonigos, manZanay nueees.cons,
vinagreta de yogurt

illo perotan divino de.mozzarclla, aove y

_',,.ﬂ’*

Tan sei
tormate sccos -

AiSandwich variados
Jamomibgrico con 'picos artesanos y quesomanchego

Huevo.RQnggcon,bechamel V COslrones

Hucvos-kitosiEon ¢ o'r_u'lle'ﬂté de tocineta

Fruta fresca cortada
Crepsrellenos decrema de cacao y avellanas

PRECIO: 36€ - IVA
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AHO ESPATIOL. |

PatataschipsChips devegetales,
Aceitunas Gordal,
Quesomanchego semicurado,
Chorizoibérico conpicos,
Salchichonibérico conpicos

PRECIO:19.56+ IVA
**45 min de duracion**

VIO ESPALOL

_ Queso manchego
Gazpacho andaluz con mimosa de huevo
Tortilla espanola
Chapata de panceta confitada
Brioche de queso Emmental y Bacon.

PRECIO: 22 5€ 3=l
*45 min de duracion**



especialidad de la casar

|.a | abla InTinita

Curaduriay seleccion de quesos,jamon
chacinas ib¢ricas,cccina, panes artesanales,
frutos secos, frutosrojos, varicdades de
picos rusticos, difcrentes tipos deaceitunas
gourmet, entre otros...

PRECIQ: 15€ + Iva por persona (no incluye bebida - 45 min de
duracion)
PRECIO: 22€ - Iva (incluye bebida - 1:00 hora de duracion)












COPADE BELNELIDA T

patataschips ar
aceitunas go
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PRECIO:IC + TVA

**sujetasacoctel omenudegalacleccion
de 3 referencias™




Mini crunchy de carpaccio con racula fresca —
grana padano ' eﬁm = -
Ensalada gricga | —
Salpicon de mariscos
Pionono de pesto y tomate

Ensaladilla de attiin con piparra dulce

Empanadita del gje cafetero
Croqueta casera de jamon ibérico
Chapata de calamar con ali oli de kimchee
Alita de pollo confitada en pepitoria
Canelon de carrillera con crema de parmesano
Arroz cremoso de la huerta
Tartaleta de fruta fresca con crema inglesa
Mini torrija de pan brioche

PRECIO: 46€ + IVA



Pastel de cabracho
Steak tartar de mantequilla
Galleta de foie v cecina
Tartar de tomate con chips de albahaca
Gofre de queso azul con pimiento acaramelado
Vitello tonnato
Gazpacho bar
Mejillon tigre en su concha de pan
Croquetas caseras de carabinero
Gnocchi con salsa trufada
Pita de pollo ala menta con cebolla encurtida
Atadillo de verduras con salsa romesco
Arroz cremoso de marisco
Surtido de postres
Nube de violeta y frutos rojos
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PRECIO:52€ + IVA



Poke asiatico de salmoén y cereales
Empanatida del ¢je cafetero
Crema de tomate y jamon
Cheese lover
Tatin de tomate cherry con caramelo de modena
Galleta de remolacha con boquerony piparra
Bombon de foie con texturas de frambuesa
Tiradito de vieiras con mango kimchee
Taco de cochinita pibi
Albondigas de atun con salsa de ostras
Tempura de coliflor con curry verde
Mollete de carrillera de ternera
Risotto de boletus edulis
Dado crujiente de pollo en escabeche de cerveza
Surtido de postres
Trufas de chocolate v cacao

PRECIO:58€ + IVA
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COCTEL
VEGAIO

-Causa limena con tartar de remolacha

encurtida
-Ensalada de wakame, manzana y judia verde.

-Falso tataki de sandia con gazpacho de

jalapenos.
-Vichisoisse de guisante con puerro y alcaparra
crujiente.
-Esferico de gazpacho.

-Curry de lentejas con crema agria de coco
-Taco de cochinita pibil de jackfruit
“Tempura de coliflor con curry verde
-Consomé¢ de shitake con calabaza encurtida.
-Nachos con chili vegano.
-Tartaletas de frutas veganas

PRECIO:55€ + IVA










CAHIBAL GRILL.

[.omo confitado de cordero lechal
Chuleta de ternera madurada
Secreto ibérico marinado
Torrezno a baja temperatura
Patata canaria y Pimiento rojo

PRECIO : 12€ /persona
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I.LESTACION DE SUSHL:10€ ~ IVA pp_
(aclegir 4 referenciasentre: hosomaki desalmon,
hosomaki vegetal, uramaki de cangrejo, uramakide
salmoén y aguacate, niguiri de salmon. niguiri de pez
mantequilla y niguiri de langostino)

2. ESTACION MEXICANA: 8€ + IVA pp
(compuestaportacos al pastor,tacosdecochinita pibil,
quesadillas de pollo con verduritas, mortero de
guacamole con totopos)

3. ESTACION DE GI DAS: 7€ -+ IVA pp.
(compuestaporgildas variadas, mejillonesen escabeche
cascro, patatas chips y vermut)

4.ESTACION DE OTRAS CON CAVA: 8.5€ + IVA pp_

(minimo para 100 pax)

]

4 ESTACIONDEMIN]I I'%l. IRGERS Y PIZZAS: € +
VA pp

(compuestaporminicheeseburgers, pizzasde
prosciuttocottoypizzasvegetarianas)

5.ESTACION DE CAI DQ:25€ + IVApp_

(Caldocaserodejamonodecocidoconhierbabuenay
amontillado)

6.ESTACION DE TORTILIA: 8C + IVA pp_

(devariostipos:de patata, cabrales, trufa,sobrasada,
morcillay paisana (a elegir 4 tipos)

7.ESTACION DE CHURROS: 5€ -+ IVA pp

(chocolatecaliente conchurrosrellenosdechocolate y
porras o bizcocho de soletilla)

=r |1



REFUERZOS
FRIOS |

Salmon marinado con patataagriayhuevas

Tartardeaguacate con anchoay pepino encurtido

Pokede Salmon

Canap¢ de cangrejo mahonesay cebolla morada

oy ,';_*. Bruccheta de mix de tomates secos y cherry con bufala
aromatizada
Crujiente de nori con crema de vieiras
Anchoa del Cantabrico con pan de espinacas y tomate
~ Tataki de atiin con mahonesa de wasabi

~ -~ Ajoblanco con manzana grani

s 2 Bombon de foie con texturas de frambuesa

AT . . .

k} ~.. Pechuga de pintada escabechada y causa limenartida

" = Stecak tartar sobre tosta de centeno v chilli

5
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REFUERZOS
CALIEI\ITES
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Bunuelo de lentejas con su compar_;go
Profiterol de cremade ibéricos
Brocheta de pollo con yogur de curry
Sanm dg langostino crujiente con salsa hoisin y mayo de
siracha
Gambon con papada ibérica sobre salsa de marisco
Taco de pulpo con frijoles y guacamole
Bunuelo de manita con salsa brava
Hamburguesita de-ternera con chédar y pepinillo
Muslo de codorniz escabechado y crujiente
Cheessecake'de esparragos trigueros
Pez mantequilla con melaza de pistacho
Croquetas de puchero
Rollito de cigalas y ajetes
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FINGER DURRET |

Canapéde cangrejomahonesa y cebollamorada
Humus de espinacas con crudites variadas
Conos de Ensaladilla con gilda dulce
Tartar de aguacate y anchoa con pepino
marinado
Crema de calabaza y naranja
Soldaditos de pavia en cucuruchos y pimientos
fritos
Ensalada de arroz salvaje con vinagreta de
mango Taquito de salmoén en papillote de
verduras
Mini Hamburguesa de ternera con queso chédar
Risotto de boletus y crema de queso parmesano
Brochetas de pollo con toque moruno

PRE@EIO: 55€ + IVA
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ﬁNGER UREET I

Tosta de presa ibéricaconfitada con'soja
texturizada
Crema de queso y nueces con pan de tomillo
Ensaladilla de patata con gambas y ali oli verde
Sopa de pepino yogurt y polvo de aceitunas negra
Muslos de codorniz con gelatina de oporto
Ensalada de tabule de verdurasy aroma de
menta
Rollito de lubina con langostino y salsa de azafran
Albondigas de attin con salsa de ostras
Hamburguesa de pollo marinado con queso
cdam
Croquetas de jamon ibérico Risotto de carrillera
ibérica

PRECIO: 64€ + IVA
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Lechugaiceberg // tomate rosa // cebolla morada // maiz dulce // remolacha // soja
//bonito en accite // zanahoria rallada // apio rallado // tomate Cherry // Pimiento del piquillo

ENSALADA COMPUESTA

Ensalada César

EMBUTIDOS IBERICOS

Chorizo ibérico//salchichonibérico// lomo ibérico

OUESOS NACIONALES

Queso azuldevaca// quesodecabra// queso de oveja

CALIENTES

1 Parrillada de carne(polloy secreto iberico) //11L.ubina
//1Patatas panadera // 1 Verdurasasadas
//1Arroz campero // 1 Pasta

POSTRES

Milhoja de frutos rojas, natillas Fruta

. PRECIO : 67€ + IVA PP
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il Corner Poke:

Salmon//Atan//Polloteriyaki//Soja//Jamonyork// Edamame//Cebollacrujiente//Cebollamorada//
Wakame //Arroz

% Corner cnsaladas:

Canonigos // Baby life // Tomate //Maiz// Jamonyork//Salmon // Queso // Cebolla
// Zanahoria // Picatostes

b Corner de cremas calientes:

Puerro // Patata // Calabaza // Marisco y Caldo

4. Pl l[abor

Brocheta de pollo con toque moruno// Medallones de solomillo // Verduras salteadas // Patatas
// Calamares fritos // Taquito de salmoén en papillote
// Albondigas de atan con salsa de ostras
// Raviolis de pera con salsa de: gorgonzola o trufa, se pone las dos salsas // Fideua de Marisco

5 Surtido de chocolates

PRECIO:75€ + iva pp.
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DODEGA

LICEUDA ELNVIHOSESPATOLES COCTEL ESYFIHNGER BUFFET

- Vino Blanco: D.O.Rueda Verdejo Aguazul
Vino Tinto: D.O. Ribera del duero Jaros Roble
Sherry corner: Bodegas Cayetano del pino

CavaAllue Brut _ =
Aguas, cervezas y refrescos '

OTRAS DODEGAS -

— A LR PLRSQLL,

Habla DelSilencio(Tinto)
Habladeti (Blanco)
José Pariente (Blanco)

PODEGA PREMIUNE 7€ + [VA POR PERSOILA
Emilio Moro (Tinto)
Mar de Frades (Blanco)
“*Suplemento Mataromera (Tinto): 18.95€ + iva por persona
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PRECIO: 75€ + IVA
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..« Canelonde Pato confitado, crema de Pecorino y tierrade
QU & i - Accitunanegra

s Solomlllo \X/ellmgton trinchado en mesa con pure de boniato y y;?

bordalesa A
Tarta de manzana con crema suave

PRECIO:78C + IVA -




\EHC GALA I

A ELEGIR FESITU U SEGUTIDO Y LTHTPOS TRE

Timbal de Salmon ahumado con miel de aguacate

Bacalao confitado pil pil de calabacin y pimientos rojos
Acaramelados
O
Solomillo de vaca a la parrilla patatas risoladas y shitake y
Jugo de ternera

Pastel de frutos rojos con su coulis
O
Nuestro carro de quesos

PRECIQO: 85€ + IVA




VEHU GALA IV (T

Ensalada de perdiz escabechada,
berenjena, tomate semiseco
Con Vinagreta de salvia

[Lomo de merluza pure de alcachofay crema de guisantes
O
Carrillera de ternera melosa con pure de boniato

Tarta de chocolates
O
Nuestro carro de quesos

PRECIO: 89€C + IVA



\IEIU GOURNIE L

Aperitivo
Ravioli de gorgonzola sobre pera al vino tinto
Bombon de Tartar de Attin rojo en alga nori
Primero |
Ensalada de bogavante, mango y vinagreta de su cora
Segundo
[Lomo de lubina salvaje con tres puerros en texturas
Tercero
Pichon en 2 cocciones sobre foie con crema de patata vio
y ticrra de frambuecsa
Postre
Pan perdido de manzana con crema de vainilla helada

PRECIO:120€C + IVA



VENU SENTADO & &
\ILLTFALERGICOS:

-Salmore¢jo con perlas de calabacin y tomate (verano) y Crema de
Calabaza con leche de coco y jengibre (invierno)
-Parrillada de Verduras // Guiso de verduras en escabeche //
Atadillo de verduras
-Tofu asado con zanahoria baby y crema de remolacha // falsa
lasana de berenjena con crema
dc calabacin y parmenticr de patata violeta.

-gclatina de fruta con crema de platano // abanico de fruta de
tecmporada

PRECIO: 78C + IVA




-:I.: .-_- ..-"' . . i r ! & " (wm
L W - S - " x T el S

- BODEGA
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-VinoBlanco: D.O. Rueda VerdejoAguazul

VinoTinto:D.O. Riberadel dueroJarosRoble '
Cava: Allue Brut
=Tl - ~ Aguas, cervezas y refrescos
caf¢ colombiano 100% de tueste natural
Té e infusiones.de hierbas naturales . ~
EFX A
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BARRA LIBRE | N
-
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WHISKYJ&BO,7L. T
WHISKY BALLANTINES 0,7 1. oot 8 ! "
WHISKY DYC 8A. 0,7 1. - Bt
GINEBRA BEEFEATER 07 L. -
GINEBRA TANQUERAY 0,7 L. *i l .
GINEBRA BOMBAY ORIGINAL O.7L. P B
RONBARCELOANEIOO7L. | A % /
- RON BRUGAL ANEJO 0,7 L. " RN
RON FLOR DE CANA5A. O,7L. T L b
VODKA ABSOLUT O,7L. o 1
Aperol Spritz Cava APEROL [ L. B

14€ + iva por persona / hora



BARRA LIBRE [

WhiskyWHISKY JOHNNIE WALKER
BLACKO,7L. |
Whisky WHISKY 12 A. BALLANTINE'S BLUE __
0,71, %
Whisky WHISKY TULLAMORE DEW 11
Gin GINEBRA CITADELLE 0,7 L.
Gin GINEBRA MARTIN MILLER'S O.7 ..
Gin GINEBRA BULLDOG 0,7 L.
Ron RON BRUGAL EXTRA VIEJO 07 L.
Ron RON HAVANA CLUB 7A. 0.7 L.
Ron RON LEGENDARIO ANEJO 0,7 1.
Vodka VODKA WHITLEY JJ] GOLD
ARTISANAL O.71.

18C + iva por persona / hora
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DICIONES GENERALLE

Forma de pago: el 50% alareservay el segundo 50% dias antes del evento.

A los precios estipulados, se le debe anadir el coste minimo de:
Montajeydesmontajepor 350€+iva
Transportedel50€ + iva

(estos precios pueden variar dependiendo del namero de asistentes)

Se facturara el nimero de personas contratado y confirmado 72 horas antes del evento.
Se emitira una segunda factura en caso de que haya consumiciones extras, una vez finalizado el evento.
Los arreglos florales, no estan incluidos en el presupuesto.

La papeleria, impresion de minutas y seating, no estan incluidos en el presupuesto.
EITVA (10%) No Esta Incluido

LOS SERVICIOS INCLUYEN:

Servicio de camareros (hora extra 30 euros/camarero si no se cumple horario establecido), alquiler de menaje, personal de cocina, el mismo dia del evento.
Todos los servicios de catering estan contemplados con montaje en buffet con apoyo de camareros para el servicio de platos calientes. En caso de que todo el
servicio tenga que ser pasado por camareros, habra que incrementar el nimero de camareros con su coste correspondicnte.

RATIO DE CAMAREROS:

Banquete 1 camarero por cada 10 comensales. Duracion 1,5 horas a 2,5 horas depende del menu elegido.
Coctel 1 camarero por cada 15 comensales. Duracion de 1 a 1:30 horas

Coffe Break/Vino Espanol/Brunch 1 camarero por cada 25 comensales. Duracion de 45> minutos a 1:30 horas

- ALERGIAS | INTOLERANCIAS:

[Los menus especiales por tipo de dicta o alergia pueden generar un coste adicional. Este punto debe ser notificado con antelacion.
Un camarero sera designado para servir exclusivamente a los invitados con intolerancias alimenticias.

EE———
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info@comiesnzalaﬁessm.com

Tel: +34 666 272 597
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	Slow mornings
	COFFEE
	COFFEE
	COFFEE I
	PRECIO: 16,5€ + IVA

	COFFEE II
	PRECIO: 18,5 € + IVA

	COFFEE III
	PRECIO: 20,5€ + IVA

	COFFEE IV
	PRECIO: 22,5€ + IVA

	Mini sándwiches de la casa
	Añade tu Healthy corner  De Fresh licuados al momento, por un precio de 6€ +IVA por persona.

	1. HealthyGreen:Apio,pepino,manzanayjengibre.
	2. RedDetox:Frutosrojos,remolachaynaranja.
	3. Orange boost: Zanahoria,naranjaymanzana.
	Brunchin´
	The Perfect Meal
	vino español 1
	vino español 2
	especialidad de la casa:

	La Tabla Infinita
	Curaduríay selección de quesos,jamón chacinas ibéricas,cecina, panes artesanales, frutos secos, frutosrojos, variedades de picos rústicos, diferentes tipos deaceitunas gourmet, entre otros...

	La Tabla Infinita
	La Tabla Infinita
	La Tabla Infinita
	copa de bienvenida 1  patataschips artesanas aceitunas gordal
	10€+ivapor persona

	copa de bienvenida 2
	Petit four de foie e higo Rollito de morcilla con arrope de tomate Brioche de queso Emmental con polvo de bacón Croqueta de puchero Tataki de atún con mahonesa de wasabi
	PRECIO: 18€ + IVA
	PRECIO: 46€ + IVA

	CÓCTEL I
	CÓCTEL II
	PRECIO: 52€ + IVA

	CÓCTEL III
	PRECIO: 58€ + IVA

	CÓCTEL iv
	PRECIO: 63€ + IVA

	CÓCTEL vEGANO
	PRECIO: 55€ + IVA

	sugerencia del chef
	Arroces a elegir
	Caníbal Grill
	ESTACIONES
	4.
	1.ESTACIÓN DE SUSHI: 10€ + IVA pp
	(aelegir 4 referenciasentre: hosomaki desalmón, hosomaki vegetal, uramaki de cangrejo, uramakide salmón y aguacate, niguiri de salmón. niguiri de pez mantequilla y niguiri de langostino)

	2.
	ESTACIÓN MEXICANA: 8€ + IVA pp
	(compuestaportacos al pastor,tacosdecochinita pibil,
	quesadillas de pollo con verduritas, mortero de guacamole con totopos)
	3.

	ESTACIÓN DE GILDAS: 7€ + IVA pp
	(compuestaporgildas variadas, mejillonesen escabeche casero, patatas chips y vermut)
	(mínimo para 100 pax)

	ESTACIÓNDEMINI BURGERS Y PIZZAS: 8€ + IVA pp
	(compuestaporminicheeseburgers, pizzasde
	prosciuttocottoypizzasvegetarianas)
	5.

	ESTACIÓN DE CALDO: 2.5€ + IVA pp
	(Caldocaserodejamónodecocidoconhierbabuena y amontillado)
	6.

	ESTACIÓN DE TORTILLA: 8€ + IVA pp
	(devarios tipos:de patata, cabrales, trufa,sobrasada,
	morcilla y paisana (a elegir 4 tipos)
	7.

	ESTACIÓN DE CHURROS: 5€ + IVA pp
	(chocolatecaliente conchurrosrellenosdechocolate y
	porras o bizcocho de soletilla)


	refuerzos
	frÍos i
	Esferico de gazpacho

	refuerzos calientes
	finger buffet I
	PRECIO: 55€ + IVA
	PRECIO: 64€ + IVA

	finger buffet II
	ENSALADA COMPUESTA
	EMBUTIDOS IBÉRICOS
	PRECIO : 67€ + IVA PP
	1.
	Corner Poke:
	2.
	3.
	4.
	5.
	Corner ensaladas:
	Corner de cremas calientes:
	Platos elaborados
	Surtido de chocolates
	PRECIO: 75€ + iva pp

	BUFFET sentado II
	bodega
	incluida EN VINOSESPAÑOLES,cóctelEsyFINGER BUFFET


	OTRAS BODEGAS
	menú gala i
	PRECIO: 75€ + IVA

	menú gala II
	PRECIO: 78€ + IVA

	menú gala iii
	Bacalao confitado pil pil de calabacín y pimientos rojos Acaramelados O Solomillo de vaca a la parrilla patatas risoladas y shitake y Jugo de ternera
	Pastel de frutos rojos con su coulis O Nuestro carro de quesos
	PRECIO: 85€ + IVA

	menú gala Iv
	Ensalada de perdiz escabechada,  berenjena, tomate semiseco Con Vinagreta de salvia
	Tarta de chocolates O Nuestro carro de quesos
	PRECIO: 89€ + IVA

	menú gourmet
	PRECIO: 120€ + IVA

	menú sentado multi-alérgicos:
	PRECIO: 78€ + IVA

	bodega -VinoBlanco: D.O. Rueda VerdejoAguazul
	VinoTinto:D.O. Riberadel dueroJarosRoble Cava: Allue Brut Aguas, cervezas y refrescos café colombiano 100% de tueste natural Té e infusiones de hierbas naturales
	barra libre i WHISKYJ&B0,7L.  WHISKY BALLANTINE'S 0,7 L.  WHISKY DYC 8A. 0,7 L.  GINEBRA BEEFEATER 0,7 L.  GINEBRA TANQUERAY 0,7 L.  GINEBRA BOMBAY ORIGINAL 0,7 L.  RON BARCELO AÑEJO 0,7 L.  RON BRUGAL AÑEJO 0,7 L.  RON FLOR DE CAÑA 5A. 0,7 L.  VODKA ABSOLUT 0,7 L.  Aperol Spritz Cava APEROL 1 L.
	14€ + iva por persona / hora
	barra libre ii
	CONDICIONES GENERALES
	CONTACTA CON NOSOTROS info@comienzalafiesta.com

